
Αγιωργίτικο 80%, Cabernet Sauvignon 20%

13%

Αµπελώνες Πικερµίου

Εκχύλιση ελεγχόµενη και κλασσική ερυθρή 
οινοποίηση σε ελεγχόµενες  θερµοκρασίες.             

 Μάτι: Ρουµπινί χρώµα, µε ιώδεις 
ανταύγειες.

Μύτη: Νεανική µύτη µε  αρώµατα φρέσκων 
κόκκινων φρούτων που θυµίζουν βύσσινο, 
φραγκοστάφυλο και βανίλιας, ντυµένα µε 
νότες φυτικότητας και πράσινου πιπεριού. 

 Στόµα: Γεύση ξηρή και ζωηρά φρουτώδες, 
µε απαλές τανίνες που δένουν όµορφα µε 
την οξύτητα και το αλκοόλ 

 ιρήτοπ εσ ,C°61 xam - 41 αίσαρκοµρεΘ 
µεσαίου όγκου

Προτείνεται να καταναλωθεί φρέσκο 
(µέγιστος χρόνος παλαίωσης 2 χρόνια)

 υοπ ίσαρκ όνιρεµηθακ οτσιράχυΕ 
συγκεντρώνει οικογένεια και φίλους γύρω 
από το τραπέζι. Αλλαντικά, κίτρινα τυριά, 
πλούσιες οµελέτες, κοτόπιτα, κοκκινιστά 
κατσαρόλας, όσπρια, κρεατικά µπάρµπεκιου, 
ζυµαρικά µε κόκκινες σάλτσες, ψάρι αλά 
σπετσιώτα, πίτες φούρνου, µπιφτέκια, πίτσα 
και πιάτα της ελληνικής κουζίνας.
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