
ΠΟΙΚΙΛΙΑΚH ΣYΝΘΕΣΗ Αγιωργίτικο 70%, Merlot 30%

ΠΓΕ ΑΤΤΙΚHΣ, VOL 13%

ΠΕΡΙΟΧH Αµπελώνες  Πικερµίου

ΟΙΝΟΠΟIΗΣΗ 
Προζυµωτική εκχύλιση 8-10 ώρες 
ελεγχόµενο περιβάλλον, αλκοολική ζύµωση 
σε χαµηλές θερµοκρασίες

ΓΕΥΣΤΙΚA 
ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚA

 Μάτι: Χρώµα ροδιού µε τριανταφυλλένιες 
αποχρώσεις.

Μύτη:  Γοητευτική µύτη που θυµίζει  
αρώµατα φράουλας, ροδιού και βύσσινου, µε 
πινελιές γλυκόριζας.

Στόµα: Γεύση ζουµερή, µε τραγανή 
οξύτητα και διακριτική παρουσία τανινών 
που προσφέρουν γευστικό όγκο και 
πολυπλοκότητα. Πλούσια αρώµατα στον 
ουρανίσκο και µακρά πικάντικη  επίγευση µε 
βοτανικές χροιές στο τελείωµα. 

ΣΕΡΒIΡΕΤΑΙ Θερµοκρασία  10-12° C σε ποτήρι µεσαίου 
όγκου

ΠΑΛΑIΩΣΗ 
ΣΤΟ ΚΕΛAΡΙ Aπολαµβάνεται φρέσκο.

ΑΡΜΟΝIΑ ΣΤΟ ΠΙAΤΟ 

Ratatouille, BBQ κρεάτων, γλυκόξινα 
πιάτα ασιατικής κουζίνας, ζυµαρικά µε 
κόκκινες σάλτσες, λαδερά κατσαρόλας 
όπως φασολάκια, κοτόπουλο µε µπάµιες, 
µαλάκια και οστρακόδερµα σχάρας, σαρδέλα 
στο φούρνο, σαλάτες πράσινες ή κρύων 
ζυµαρικών, αλλαντικά βρασµού και φυσικά 
πίτσα.
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