
ΠΟΙΚΙΛΙΑΚH ΣYΝΘΕΣΗ Αγιωργίτικο 90%, Sangiovese 10%

ΠΓΕ ΑΤΤΙΚHΣ, VOL 13%

ΠΕΡΙΟΧH Αµπελώνες Πικερµίου

ΟΙΝΟΠΟIΗΣΗ  14 - 18 ώρες

ΓΕΥΣΤΙΚA 
ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚA  Μάτι: Λαµπερό τονισµένο βυσσινί χρώµα.

 Μύτη: Γοητευτικά αρώµατα που θυµίζουν 
αρώµατα καραµέλας βύσσινου, γλυκό 
κουταλιού σταφύλι, µπαχαρικών και πινελιές 
γλυκόριζας. 

 Στόµα: Γεύση ζουµερή, µε τραγανή 
οξύτητα και διακριτική παρουσία τανινών 
που προσφέρουν πλούσιο όγκο και 
πολυπλοκότητα. Πλούσια αρώµατα στον 
ουρανίσκο, µακρά πικάντικη επίγευση µε 
βοτανικές χροιές στο τελείωµα. 

ΣΕΡΒIΡΕΤΑΙ  Θερµοκρασία 10-12° C, σε ποτήρι 
µεσαίου όγκου.

ΠΑΛΑIΩΣΗ 
ΣΤΟ ΚΕΛAΡΙ Aπολαµβάνεται φρέσκο.

ΑΡΜΟΝIΑ ΣΤΟ ΠΙAΤΟ 

 Ροζέ που κατά κανόνα αναζητά πλούσιες 
γεύσεις. Μπάρµπεκιου κρεάτων, γλυκόξινα 
πιάτα ασιατικής και µεξικάνικης κουζίνας, 
ζυµαρικά µε κόκκινες σάλτσες, λαδερά 
κατσαρόλας όπως φασολάκια, κοτόπουλο 
µε µπάµιες, λιπαρά ψάρια όπως τόνο, 
µαγιάτικο και σολωµό, σαρδέλα στο φούρνο, 
τυριά, αλλαντικά βρασµού και φυσικά πίτσα. 

RΟSΕ 2014 
ΠΟΙΚΙΛΙΑΚH ΣYΝΘΕΣΗ Αγιωργίτικο 90%, Sangiovese 10%

ΠΓΕ ΑΤΤΙΚHΣ, VOL 13%

ΠΕΡΙΟΧH Αµπελώνες Πικερµίου

ΟΙΝΟΠΟIΗΣΗ  14 - 18 ώρες

ΓΕΥΣΤΙΚA 
ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚA Μάτι:

Μύτη: 
αρώµατα καραµέλας βύσσινου, γλυκό 
κουταλιού σταφύλι, µπαχαρικών και πινελιές 
γλυκόριζας. 

Στόµα:
οξύτητα και διακριτική παρουσία τανινών 
που προσφέρουν πλούσιο όγκο και 
πολυπλοκότητα. Πλούσια αρώµατα στον 
ουρανίσκο, µακρά πικάντικη επίγευση µε 
βοτανικές χροιές στο τελείωµα. 

ΣΕΡΒIΡΕΤΑΙ  Θερµοκρασία 10-12° C, σε ποτήρι 
µεσαίου όγκου.

ΠΑΛΑIΩΣΗ 
ΣΤΟ ΚΕΛAΡΙ Aπολαµβάνεται φρέσκο.

ΑΡΜΟΝIΑ ΣΤΟ ΠΙAΤΟ 

 Ροζέ που κατά κανόνα αναζητά πλούσιες 
γεύσεις. Μπάρµπεκιου κρεάτων, γλυκόξινα 
πιάτα ασιατικής και µεξικάνικης κουζίνας, 
ζυµαρικά µε κόκκινες σάλτσες, λαδερά 
κατσαρόλας όπως φασολάκια, κοτόπουλο 
µε µπάµιες, λιπαρά ψάρια όπως τόνο, 
µαγιάτικο και σολωµό, σαρδέλα στο φούρνο, 
τυριά, αλλαντικά βρασµού και φυσικά πίτσα. 
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ΠΟΙΚΙΛΙΑΚH ΣYΝΘΕΣΗ 

ΠΓΕ ΑΤΤΙΚHΣ, VOL 

ΑΡΜΟΝIΑ ΣΤΟ ΠΙAΤΟ 

w w w . f r a g o u w i n e s . g r


